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Vordergrub

LANDHOTEL - WIRTSHAUS



B2 VORSPEISEN | STARTERS
7
GEDECK € 4,90
COVER CHARGE
VENEZIANISCHE FISCHSUPPE € 14,90
VENETIAN FISH SOUP
RIESENGARNELEN € 25,40

WILDREIS | KNOBLAUCH-CHILI-BUTTER
KINGPRAWNS | WILD RICE | GARLIC-CHILI-BUTTER

MIESMUSCHELN € 21,90
NACH ART DES HAUSES | WEISSWEIN-KNOBLAUCHSUD
MUSSELS VORDERGRUB STYLE | WHITE WINE GARLIC STOCK

CALAMARI _. € 21,90
IN KNOBLAUCH GEBRATEN | WILDKRAUTERSALAT
ROASTED IN GARLIC-OLIVE OIL | WILD HERB SALAD

THUNFISCH-CARPACCIO € 24,90
SOJA-LIMETTEN-VINAIGRETTE | KNOBLAUCHBROT
(SASHIMI-QUALITAT)

TUNA CARPACCIO | SOJA-LIME-VINAIGRETTE | GARLIC BREAD
(SASHIMI)

RINDSSUPPE MIT FRITTATEN € 7,90
CLEAR SOUP WITH SLICED PANCAKES

GRUNER 0. GEMISCHTER SALAT € 7,90
GREEN OR MIXED SALAD

BEEF TATAR € 21,90

FRISCH & PIKANT ZUBEREITET | BUTTER & TOAST
BEEF TATAR FRESH & SPICY | TOAST SLICES

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E € 13,50
PEPERONCINO (SCHARF & KLEIN) | SPICY & SMALL
+ ALS HAUPTGERICHT | AS A MAIN DISH € 15,90

+ MIT GARNELEN | WITH PRAWNS € 35,90

HAUPTSPEISEN | MAINS

RIESENGARNELEN-SALAT € 29,90
IN KRAUTERBUTTER GEBRATEN | BLATTSALAT
KINGPRAWNS ROASTED IN HERB BUTTER | LEAF SALAD

WELSFILET € 29,90
JULIENNE GEMUSE | KRAUTERBUTTER | SALZKARTOFFELN
CATFISH FILLET | JULIENNE VEGETABLES | HERB BUTTER |

BOILDED POTATOES

THUNFISCHSTEAK € 43,90
WOKGEMUSE | GLASNUDELN (SASHIMI-QUALITAT)
TUNA STEAK | WOK VEGETABLES | GLAS NOODLES (SASHIMI)

SEEZUNGE pro100g € 9,00
IM GANZEN GEBRATEN | BLATTSPINAT | WURFELKARTOFFELN
SOLE | SPINACH | ROASTED POTATOES

BRANZINO pro 100 g € 8,00
WOLFSBARSCH | PETERSILKARTOFFELN
SEA BASS | PARSLEY POTATOES

STEINBUTT ~ pro100g : € 9,00
MEDITERRANES GEMUSE | ZITRONEN-OLIVENOL
TURBOT | MEDITERRANEAN VEGETAGLES | LEMON-OLIVE OIL

SPAGHETTI VONGOLE € 24,90

SEETEUFEL MEDAILLONS € 43,90
RIESLING-SCHAUMSAUCE | SAFRANRISOTTO | BABYKAROTTEN
MONKFISH MEDAILLON | RIESLING FOAM SAUCE |

SAFFRON RISOTTO | BABY CARROTS

LACHSSTEAK € 33,90
BLATTSPINAT | GEGRILLTE MANGO
SALMON STEAK | LEAF SPINACH | GRILLED MANGO

FISCHPLATTE VORDERGRUB

AB 2 PERSONEN pro Person € 45,90
FISH PLATTER VORDERGRUB, FOR AT LEAST 2 PERSONS

HAUPTSPEISEN | MAINS

SCAMPI-CURRYPFANNE € 31,90
BASMATIREIS
SCAMPI CURRY PAN | BASMATI RICE

KABELJAU € 31,90
IN KARTOFFELKRUSTE | BLATTSPINAT | WEISSWEIN-SAUCE
COD IN POTATO CRUST | LEAF SPINACH | WHITE WINE SAUCE

DESSERT

TOBLERONEMOUSSE € 13,90
AN WEICHSELSAUCE
MOUSSE OF TOBERLONE CHOCOLATE | SOUR CHERRYSAUCE

MOOSBEERNOCKEN | VANILLEEIS € 14,90
SMALL BLUE BERRY DUMPLINGS | VANILLA ICE CREAM

KAISERSCHMARR'N € 14,90
MIT ZWETSCHKENROSTER, OHNE ROSINEN
CUT UP PANCAKES WITH STEWED PLUMS, WITHOUT RAISINS

TIRAMISU € 7,90




HAUPTSPEISEN FLEISCH | MAINS MEAT

WIENER SCHNITZELVOM KALB
KARTOFFEL-VOGERLSALAT
FRIED ESCALOPE OF VEAL | POTATO-FIELD SALAD

CORDON BLEU VOM KALB
PETERSILKARTOFFELN

FRIED ESCALOPE OF VEAL STUFFED WITH
HAM & CHEESE | PARSLEY POTATOES

ANGUSRIND-BURGER | POMMES
ANGUS BEEF BURGER | FRENCH FRIES

FILETSTEAK VOM ANGUSRIND
ANGUS BEEF SUDAMERIKA | 220-240 G

RIB-EYE VOM ANGUSRIND
ANGUS BEEF SUDAMERIKA | 220-240 G

BIG RUMPSTEAK VOM ANGUSRIND
ANGUS BEEF SUDAMERIKA | 320-350 G

TOMAHAWK pro 100 g
PREMIUM-QUALITAT IRLAND | 700-1200 G

GRILLGEMUSE | GRILLED VEGETABLES
WOKGEMUSE, PIKANT | SPICY ASIAN VEGETABLES
SPECKBOHNEN | BEANS WITH BACON
BRATKARTOFFELN | ROASTED POTATOES
ROSTKARTOFFELN | SMALL ROASTED POTATOES

OFENKARTOFFEL MIT SAUERRAHM-DIP
FRIED POTATO WITH SOUR CREAM

BLATTSPINAT ODER CREMESPINAT | SPINACH
GARNELEN PRO STUCK | PRAWNS PER PIECE

POMMES | FRENCH FRIES

SUSSKARTOFFEL-POMMES | SWEET POTATO FRENCH FRIES
KNOBLAUCHBROT | GARLIC BREAD

GEGRILLTER MAISKOLBEN | GRILLED CORN ONTHE COB
WEDGES
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